Taitotalon Kongressikeskus

KOKOUSPAKETIT

Hinnat ovat voimassa maanantaista perjantaihin. Minimihenkilémaara on 6.

KOKO PAIVAN
KOKOUSPAKETTI
TALENTTI 1
76 € / henkilo

aamiainen Lampidssa
seisovasta poydasta

kahvia tai teets tarjolla
Lampidssa koko tilaisuuden
EIE

kolmen ruokalajin lounas
ravintola Talentissa pdytiin
tarjoiltuna seka kahvi tai tee
Lampidssa lounaan paatteeksi
iltapaivakahvitori Lampi6ssa
sisaltden kahvia, teetd, pienia
makeita leivonnaisia ja
hedelmia

Puolen paivan paketti 65 € /
henkild

STRIIMAUSPAKETTI

KOKO PAIVAN
KOKOUSPAKETTI
TALENTTI 2
70,50 € / henkilo

® aamiainen Ldmpi6ssa
seisovasta poydasta

® kahvia tai teeta tarjolla
Lampidssa koko tilaisuuden
ajan

e kahden ruokalajin lounas
ravintola Talentissa p&ytiin
tarjoiltuna seka kahvi tai tee ja
suklaamakeisia Lampidssa
lounaan paatteeksi

e iltapaivakahvitori Lampidssa
sisaltaen kahvia, teeta, pienia
makeita leivonnaisia ja
hedelmia

e Puolen paivan paketti 59 € /
henkilé

STUDIO FIKTIO
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KOKO PAIVAN
KOKOUSPAKETTI
VARIANTTI
59 € / henkilo

aamiainen Lampidssa
seisovasta poydasta

kahvia tai teeta tarjolla
Lampidssa koko tilaisuuden
EIE

lounas ravintola Variantissa
buffet-poydasta

iltapaivakahvitori Lampiossa

siséltden kahvia, teetd, pienia

makeita leivonnaisia ja
hedelmia

Puolen paivan paketti 47 € /
henkild

Kokouspaketti lauantaisin:
e Koko paivan Variantti-kokouspaketti
66 €/ hld

¢ Minilaskutus on lauantaisin 40

AUDITORIO FAKTA
koko paiva (8 h) 980 €
puoli paivaa (4 h) 650 €

STRIIMAUKSET
3h765€
6h1210 €

henkil6a

Hinta sisaltaa Hinta sisaltaa e Muut tilaisuudet lauantaisin

® tarvittavat alkuvalmistelut ® tarvittavat alkuvalmistelut tarjouksen mukaisesti
ennen tilaisuuden alkua e striiimaustekniikan

o striimausjarjestelman kahdella e teknikon
kameralla kahvia/teeta Studiossa

o auditorion perustekniikan

(6 kpl langattomia ja 3 kpl

kiinteitd mikrofoneja)
e teknikon

Muut tarjoilut, minimihenkilémaara 10
(hinnat eivat sisalla kokoustilavuokraa):

Muut tarjoilut, 2-9 henkilda

(hinnat eivat sisalla kokoustilavuokraa):

e Aamiaisbuffet Lampidssa 16 € ¢ Kahvi / tee ja suolainen tai makea kahvileipa 12,80 €
o lltapaivakahvitori (buffet) Lampidssa 12,80 € ¢ Kahvi / tee ja ruokaisa voileipa 19,80 €

¢ Kahvi / tee ja suolainen tai makea kahvileipa 12,80 € ¢ Hedelmat, kokonaiset 4,80 € tai viipaloidut 6,60 €

e Kahvi / tee ja ruokaisa voileipa 19,80 € e Talon smoothie 4,80 €

¢ Hedelmat, kokonaiset 4,80 € tai viipaloidut 6,60 € ¢ Virvoitusjuomat 4,70 € / laskutus kulutuksen mukaan

e Talon smoothie 4,80 €

¢ Virvoitusjuomat 4,70 € / laskutus kulutuksen mukaan

o Caesar-salaattibuffet grillatulla kanalla tai savulohella seka talon
leipaa kokouspaivan paatteeksi Lampiossa 28,60 €
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KESKUS
ILLALLISET, BUFFETIT JA COCKTAILTILAISUUDET ‘:KON:GRESS' ‘:

o Buffeteissa minimihenkildmaara (laskutus) 30 henkila.

o Poytiin tarjoiltavat menut minimihenkilémaara (laskutus) 20 henkila, edellytdmme yhtenaista menuvalintaa.
e Erikoisruokavaliot huomioimme ennakkoilmoituksen mukaisesti.

« Hinta sisaltaa ravintolan Talentin yksityiskayttdon kuuden (6) tunnin ajalle, maks. klo 24 asti.

 Hinnat ovat voimassa maanantaista lauantaihin jarjestetyissa tilaisuuksissa (ei arkipyhina, eika sunnuntaisin).
e Menut voimassa 30.4.2024 saakka

KEVAT BUFFET 55 € /hls POYTIINTARJOILTAVAT MENUT
llman paaruokaa 45 € / hlé

CLASSIC 1, MENU HARKA 59,50 € / HLO

ALKURUOKABUFFET Oliividljyssa haudutettua lohta ja Parmankinkkumurua (L, G)
Vihersalaattia ja ituja (M,G) Kokonaisena paahdettua haran ulkofileets ja
Katkarapusalaattia ja mangoa (L,G) Caponataa (M, G)

Korianterikurkkuja (M,G)

Punakaalia, paksoita ja seesaminsiemenia (M,G)

Pistaasi-pannacotta (L, G)

CLASSIC 2, MENU SIIKA 59,50 € / HLO
Harkapastramia ja pikkeldityja juureksia (L, G)
Paahdettua nieriaa ja rapukastiketta (L, G)
Valkosuklaamoussea ja Passion-hedelmaa (L, G)

Lohipastramia ja wasabimajoneesia (M,G)

PAARUOKA, TARJOILLAAN BUFFETISTA
Karamellisoitua ylikypsaa porsaanfileets ja
currynuudeleita (L)

VEGAANIMENU 55 € / HLO

Pikkelsityja sienia ja palsternakkaa (M, G, VEG)
Kasvispihvi fermentoidusta harkapavusta, satokauden

JALKIRUOKA, TARJOILLAAN BUFFETISTA

Kookospannacottaa ja chiliananasta (L,G)

COCKTAILMENUT

MENU 1, 38,50 € / hlo
Savumuikkumoussea (L)

Katkarapuja “ Skagen” ja siianmatia (L)
Lakritsilla graavattua lohta (L)
Lehtikaalipiirasta (L)

*kk

Leipajuustoa ja lakkaa (L, G)

MENU 2, 38,50 € / hlo

Siikatartaria ja saaristolaisleipaa (L)
Savulohimoussea ja Lapin rieskaa (L)
Sienipiirasta (L)

Porotartaletti ja karpaloa (L)
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Mustikkaa ja ruista (L)

MENU 3,32 €/ hlo
Sienimoussea ja mallasta (L)
Tomaattibruchettaa (M)

Lamminsavulohiquichea (L)

Suklaatartaletteja ja paahdettua valkosuklaata (L)

juureksia ja vegaanimajoneesia (VEG)

Talon sorbettia (M, G, VEG)

VIINISUOSITUKSET

APERITIIVIKSI
Rene Barbier Brut Reserva Cava, Espanja 45 € / 7,20 € (12 cl)
o Erittain kuiva, hapokas, eloisa, sitruksinen, hedelmainen,
tasapainoinen
Colpasso Fiano Terre Siciliane, Italia 52€ / 8,30€ (12 cl)
e Raikas, sitruksinen, kukkainen valkoviini
Colpasso Nero D’Avola, Italia 52€ / 8,30€ (12 cl)
o Pehmes, eleganttinen, taydellinen paisteille, punaiselle
lihalle, riistalle ja kypsytetyille juustoille
Lisaksi talon viinit alkaen 42 € / plo

¢ Tuotteet vaihtelevat, myydaan vain pulloittain

AVEC

Larsen V.S.O.P Cognac 13 €
Calvados Boulard Calvados 10 €
Baileys 6 €

Amaretto 7€

Cointreau 9 €

Jaloviina 6 €

Jagermaister 7 €

Menuihin sisaltyy suodatettu stillvesi seka hiilihapollinen
poytavesi

Kahvi / tee 3,70 € / hlo
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